A Fartager... ou Fas To Share.. Or Not .
Gros Escargots de Bourgogne en Persilade les6: 1450 |_ Ed " i‘
Big Burgundy Snalils with Garlic & Parsley Butter e S I e U rS

Soupe & I'Oignon Gratinée, Emmental Frangais 1200 ~F ’

French Onion Soup with French Emmental Cheese ﬁ tﬁéﬂ g J'-E- & 5'”5 o

CEut Mayonnaise, Pickles de Moutarde 11,00

Egg Mayonnaise, Mustard Pickles 2

Haricots Verts, Vinaigrette dEchalote & Champignons de Rris Végéfarien 1400 _f_f__,f”f ﬁ{ﬁ -

Creen Bean Salad, Shalet Vindigrette & Farisian Mushrooms '; | /j.'

Saint-Marcelin de "La Mere Richard" 14,50 Jlf'{l\f; M i‘d

(Cow Cheesel Toasted Country Bread ' )

Foie Gras de Canard "Maison”, Compotée d'Oignons, Brioche au Beurre, Sel de Guérande 28,50 Du 15 |U|||e1' au 23 aolt nous vous Proposons notre version de

Home Made" Foie Gras, Onion Compote, Butter Brioche, Guérande Salt , .
la Fameuse « Formule de L Entrecéte »

Salades & Cie From July 15 to August 23, we're offering our take on

Salade César 24,00 the famous “Entrecéte Specic:/”

Romaine, Filet de Poulet, CEuf Poché, Copeaux de Parmesan, Anchois, Croutons Aillés, Sauce César (Bacon +2€)
Romaine Lettuce, Chicken Fillet, Soft-Boiled Egg, Parmesan Shavings, Anchovies, Foccacia, Caesar Sauce (Bacon +2€)

La Sabade des f://'lfea/ﬂf : Feutles do Chine, Fudis, Noiv

Poke Bow! au Saumon 23,50

Gravlax de Saumon, Boulgour, Avocat, Choux Rouge, Mangue, Concombre, Grenade, Gitron Vert d/ .

Gravlax Salmon, Boulgour, Avocado, Red Cabbage, Mango, Cucumber, Pomegranate, Lime, Coriander ﬁaé‘/@ Z@tfd&@l Pa/ﬁ?ée&l /{/d/&ﬂ( 5&
Salade Veégétarienne Végétarien 23,00

Pasteque, Melon, Féta, Olives Kalamata, Origan, Hule d' Olive, Fediles de Basilic, Créme de Balsamique &

Falafels, Boulgour, Avocado, Red Cabbage, Mango, Cucumber, Fomegranate, Lime, Coriander

Fromages & Desserts g(Ba/‘ 6/6 Faa/v F/-Zét d@ Bd%f Frangars

Saint-Marcellin de La Mére Richard Pain de Campagne Toasté  Idéal & Fartager... ou Fas 14,50
Le Gourmand : Une Boisson accompagnée de Creme Brolée, Madeleine, Mousse au Chocolat & Salade de Fruits f f y

Café Gourmand 11,90 Thé ou Double Café ou Chocolat ou Créeme Gourmand 13,90 66/(56/6 gat % 56& /e/ é&

Champagne Gourmand 21,00
le Flottante 13,50 oalor / //élf 6{6 }Doa/et‘ Fermer Fragas
Moelleux au Chocolat Noir, Glace Lait d'’Amande “Moelleux” Dark Chocolate Lava Cake, Almond lce Cream 13,00
Créme Brolée Traditionnelle 11,50 . .
Tarte Tatin Tiede, Caramel au Beurre Salé, Creme Fraiche d‘|signy Tarte Tatin, Salted Butter Caramel, Isigny Cream 12,50 54/&&/( 76-/(16/"/0//(
Fruits Frais, Sirop Vanille Passion Fresh Fruit, Vanila-Passion Fruit Syrup 13,00 .

& l Famease Sauce Seerete - The Famous Soeret Sauce

Profiteroles au Chocolat Profiteroles Small Cream-puffs with Chocolate Sauce Deux Choux 14,40
Coupes : Colonel Sorbet Citron Vert / Vodka ou Café/Chocolat Liégeois 13,20 0“ I 0’ /&é &- 5A/P€
Fish Coffee 1,60 & (fdd(&@ 74-/"1/‘4/"6 - 76_2/"&‘62/‘ cfdadé
L' Affogato des Editeurs 13,00
Une Tasse de Café versée sur Deux Boules de Glace Vanile & des Noisettes du Piemont Caramélisées d&&ﬂ/f(/ﬂdf//(él a/e 6{6///‘0/‘@“@6@ /[/-o/te‘f Md/&’ﬂ/{ a\ Vﬂ/ﬂ/{t@,
A Cup of Coffee over Two Scoops of Vanilla Ice Cream & Caramelized Piedmont Hazelnuts

Cremes Glacées : Café Expresso, Chocolat Noir Guanaija, Lait d Amande, Vanille de Madagascar, la Boule 500
Sorbets Plein Fruits : Cassis, Citron Vert, Fraises, Passion, Poire la Boule 500

served with delicious a//—y&a—aa/(—eat house-made [ries

oalor tarizots Verts - Green Beans



